
Sector lacteos (leche de consumo, yogurt, quesos...)

 

Curso de manipulador de alimentos (ya no se llama Carnet de Manipulador de
Alimentos) para quienes intervienen en la manipulación de alimentos: SECTOR
LACTEOS (leche de consumo, yogurt, queso fresco, queso maduro, helados, postres
lácteos, mantequilla, etc.)

Dirigido a todos aquellas profesionales que son manipulador de alimentos y que
por su actividad laboral, tienen o tendrán contacto directo con el sector lácteo durante su
preparación, fabricación, transformación, elaboración, envasado, almacenamiento, transporte,
distribución, venta, suministro y servicio que requieran certificar formación en Higiene y
Seguridad Alimentaria para llevar a cabo la manipulación con las máximas garantías de
higiene y seguridad, evitando así la contaminación de los mismos y la aparición de posibles
enfermedades alimentarias.

 

Precio del curso según alumnos:

1 alumno 22 € cada alumno

de 2 a 6 alumnos 19 € cada alumno

de 7 a 30 alumnos 14 € cada alumno
de 31 a 50 alumnos 13 € cada alumno
51 a 100 alumnos 12 € cada alumno
Más de 100 alumnos Consultar
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